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Saveurs de Nouvelle-Calédonie

Hall 7.2 stand T19

A 22 000 km de la métropole, la Nouvelle-Calédonie a des spécificités que I'on n’imagine
pas. Saviez-vous que le cerf y vit en liberté, dans les grandes plaines de la c6te ouest ?
Que I'on y pratique I’élevage de crevettes dans les eaux claires du lagon ?

Que le goménol, ou essence de niaouli tire son nom du village calédonien de Gomen ?

Le cerf de Nouvelle-Calédonie, un golit inédit
Le cerf est I’animal emblématique de la Brousse calédonienne.
Cette année la vente de viande de cerf sera la grande nouveauté

du stand de la Nouvelle-Calédonie au Salon de I'agriculture. Une
viande délicieuse, que les habitants consomment sous toutes
ses formes : en salade, grillée, en brochettes...

La viande de cerf est maigre, tendre et facile a préparer. Afin de
mettre en valeur son go(t unique, la meilleure facon de la
préparer est de la poéler quelques minutes seulement a feu vif.
A déguster chaque jour en fin de matinée sur le stand de la
Nouvelle-Calédonie.

La crevette du lagon, belle et savoureuse

Une terre protégée, un environnement préservé... la crevette
de Nouvelle-Calédonie s’épanouit dans un cadre naturel.

Le récif corallien long de 1600 kilometres protége le lagon
calédonien, véritable paradis pour la flore et la faune marine.
Cet environnement privilégié et le climat tempéré de I'ile créent
des conditions idéales pour produire une espece pure d’une
gualité exceptionnelle. Reconnue dans le monde entier pour sa
saveur riche et subtile, son goQt original, iodé |égerement sucré,
sa texture ferme et juteuse, elle est trés appréciée des chefs de

la gastronomie francaise et internationale.
En vente sur le stand de la Nouvelle-Calédonie.




Niaouli, miels, confitures, manous (paréos), liqueurs... de
nombreux autres produits seront proposés sur le stand de la
Nouvelle-Calédonie.

Le réseau « Bienvenue a la Ferme », qui regroupe 48
agriculteurs dans I’archipel, sera lui aussi mis en lumieére.

Samedi 25 février, dimanche 26 février, samedi 3 marsa 15 h -
Jeudi 1" mars a 17 h.
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